
Tagliere salumi e formaggi  

piccolo

grande

Aperitivo a persona: (fino alle ore 21)

CLASSICO

MONTANARO

Bruschetta classica 

Bruschetta mista 

Pane e pomodoro 

Panzanella 

Caprese

Panino Svevo

Panino Vegetariano 

Panino LEKO

Panino Aragon

 

Torta Caprese Mandorle e Cioccolato

Torta semifreddo ai Frutti di Bosco 

Dolcetti secchi tipici

Croccantino Amarena | Pistacchio 

Tiramisù 

Caramello salato 

ANTICA GELATERIA 

Tartufo Crema e cioccolato

Panna e caffè 

Limoncello

Crema e amarena

F o o d  

€ 8

€ 16

€ 4

€ 6

€ 6

€ 8

€ 5

€ 6

€ 7

€ 6

€ 7

€ 8

€ 9

T O R T E ,  D O L C I  T I P I C I  € 4

P I N S E  A R T I G I A N A L I

Pinsa Pugliese 

Pinsa Coppa e Stracciatella 

Pinsa Vegetariana 

Pinsa Datterino giallo 

Pinsa Pancetta e pomodorini 

Pinsa Porchetta 

Pinsa Crudo e Fichi 

Pinsa Mortazza

T A G L I E R I ,  P A N I N I
B R U S C H E T T E

Coppa, rucola e arancia

Patè di pomodori secchi, cotoletta di pollo, scamorza,
pomodori ad insalata 

Salsa, coppa, stracciatella, granella di pistacchio 

Caponata, stracciatella 

Cime di rapa, salsiccia e caciocavallo 

Salsa di datterino giallo, pancetta, mandorle, 

glassa di aceto balsamico 

Cartellate salate, bruschetta mista, prodotti di
stagione, frutta fresca ( 7 Pz )

Caponata, stracciatella 

Salumi, formaggi e ortaggi freschi

Pomodorini, mozzarella, pancetta, rucola

* Coperto € 1,00

€ 12

G E L A T I  A R T I G I A N A L I  € 6

Taralli al vino, ostie ripiene, poperato

Porchetta affettata, caciocavallo, glassa di aceto balsamico 

Prosciutto crudo, mozzarella, fichi, miele 

Salmone, uova, salsa guacamole

€ 5

Pomodori, cetrioli, cipolla, capperi, pane raffermo

Mortadella, stracciatella, granella di pistacchio 

Tortilla, rustici e pizzette (5 Pz)

con cacioricotta, rucola e olive

Mozzarella, pomodori, olio, origano 



Mixed cured meats & cheeses board

Small

Large

Aperitifs:

CLASSIC

MONTANARO

Classic Bruschetta 

Mixed Bruschetta with cheese

and vegetables

Pane e pomodoro 

Panzanella

Caprese 

Panini Svevo

Panini Vegetarian

Panini LEKO

Panini Aragon

 

Chocolate & almond cake 

Forest fruit semifreddo 

Typical biscuits

Croccantino black cherry | pistachio

Tiramisù 

Exotico

Cubano

ANTICA GELATERIA 

Cream and chocolate

F o o d  

€ 8

€ 16

€ 4

€ 6

€ 6

€ 8

€ 5

€ 6

€ 7

€ 6

€ 7

€ 8

€ 9

D E S S E R T S  &  I C E  C R E A M € 4

A R T I S A N  P I N S A S

Pinsa Pugliese 

Pinsa Coppa e Stracciatella 

Pinsa Vegetariana 

Pinsa  Yellow tomato

Pinsa Pancetta

Pinsa  Porchetta 

Pinsa Raw ham and Mozzarella

A P E R I T I F S

Coppa, rocket and orange

Dried tomato paté, chicken cutlet, scamorza

Coppa ham, stracciatella, pistachio crumbs 

Caponata, stracciatella 

Turnip tops, sausage, caciocavallo cheese

Yellow tomato, pancetta, almonds, balsamic glaze

Inspired by the local flavors of Monte Sant’Angelo:
savory pies, panzanella, mixed bruschetta,
seasonal vegetables, eggplant parmigiana

Caponata, stracciatella 

Tomato, pancetta, mozzarella, arugula

* Cover charge € 1,00

€ 12

A R T I S A N  I C E  C R E A M € 6

Taralli, filled wafers, poperato

Porchetta, caciocavallo cheese

Raw ham and mozzarella

Salmon, eggs, guacamole sauce

€ 5 

Tomatoes, cucumbers, onion, capers, bread

with cacioricotta, rocket and olives

mozzarella, tomatoes, oil and oregano



Limonulivo del Gargano 

Limoncino del Gargano 

Cherry del Gargano 

Amaro alle erbe con Malto&Luppolo 

IBU 34 Amaro al Luppolo 34%

Hirsch amaro alle erbe

Grappa Bianca | Barricata

Rum Don Papa

Rum RUTA MAYA Coffee | Cocolime

Rum Zacapa | Santa Teresa 

Whisky Wild Turkey

Gin GARGANO DRY

Gin del BOIA

Gin TERRA MADRE

Gin STATUS QUO

GinNASTIC

Gin MG PARADISO

Gin CITADELLE

Negroni | Americano

Spritz Aperol | Campari 

Spritz alla BIRRA 

Vermuth Moveruth di Torino

Aranciata del Gargano

Limonata del Gargano 

Cocktails San Pellegrino, Cedrata,

Coca Cola, Coca Zero, Chinotto,

Schweppes Lemon, Tonica

Succhi: Ace, Frutti Rossi

B I R R E  A R T I G I A N A L I  

D r i n k  

Spina

LEKO Alma - Blonde Ale 5°  0,3cl

LEKO Umbra - Amber Ale 7.5°  0,3cl

MAES Pils 0,4 cl

RIEGELE Weizen Amber 0,3 cl

Bottiglia

LEKO Alma | Umbra 33cl

BIRRIFICIO DEL GARGANO bionda 

BIRRIFICIO DEL GARGANO Blanche

B31 - Bionda Gluten Free

Stella Artois 33cl

Lattina 33cl

IPA 

Session IPA 

€ 4

€ 4

€ 4

€ 4

€ 5

€ 5,5

€ 5,5

€ 6

€ 3

€ 6

€ 6

A M A R I  D E L  G A R G A N O    €3

€ 4

€ 4

€ 4

€ 4

€ 5

€ 5

€ 7

€ 4

G I N  P R E M I U M   € 8

A N A L C O L I C I  L O C A L I     € 4

Sloe 29° |London Dry 41° | Navy strength 57,5°

London Dry 42°

A N A L C O L I C I  C L A S S I C I    €3

A M A R I  E  D I S T I L L A T I  
N A Z I O N A L I

Limone, Arancia e Foglie d'ulivo 30°

London Dry  42,5°

G R A N D I  C L A S S I C I     €6

Limone "Femminello" IGP 30°

Italian Dry 41°

€1 extra

€2 extra

London Dry  42,8° | Citrus blend 41,5°

Dry 40°

Dry 44° | Red Berries & Rhubarb 41,7°
€1 extra



REGUTA Prosecco Brut 

REGUTA Brut BIO

DARGENT Chardonnay 

DARGENT Pinot noir Rosè

R O S S I  D I  P U G L I A  

W i n e

TERRE CARSICHE Primitivo

TERRE CARSICHE Nero di Troia

ALBERTO LONGO Cacc' e mmitte

LA PRUINA Primitivo DOC

LA TORRE Susumaniello

LA TORRE Primitivo (Dolce)

TERRE CARSICHE Fanova

R O S A T I  D I  P U G L I A  

LA PRUINA Negramaro 

CANTINE SPELONGA Ninù

TERRE CARSICHE Gioia Rosa

TENUTE SANNELLA Rosett

TENUTE SANNELLA Salsola

CANTINE SPELONGA Marilina 

€18| €4

€18

€24

€22

  €22

€24

B O L L I C I N E  

€20 | €4

€20

€30

€30

B I A N C H I

LA PRUINA Fiano

TERRE CARSICHE Passaturi

TERRE CARSICHE Bianca Petrosa

TENUTE SANNELLA Iside

Terra d'Aligi Pecorino di Chieti

€18 | €4

€20 | €4

€20

€22

€22

€18 | €4

€18 | €4

€20

€24

€22

€22

€28

V I N O  A L L A  S P I N A

Primitivo 

Nero di Troia

BIO Nero di Troia



S u p e r  S o c i a l  T i p s

Abbiamo morso questa città , sorbito il nettare di ogni luogo:

ecco le nostre indicazioni per proseguire un'esperienza di

gustoso piacere nei locali a noi vicini.

MoWine Vinoteca - Via Gambadoro 27
Nel cuore del centro storico di Monte Sant'Angelo

anni, amori e bicchieri di vino non si dovrebbero mai contare

SixtySeven - Via Reale Basilica 65
Il panzerotto patrimonio dell'unesco più famoso del Gargano

Caffè del Corso - C.so Vittorio Emanuele 98
Squisite colazioni e una calda accoglienza da Michele ed Irina

Ristorante Il Medioevo - Via del Castello 21
Da Aldo i migliori piatti della tradizione garganica e pugliese con

un’attenzione particolare all’innovazione


